
V E R D U R A S  A  L A  P L A N C H A

850:-/person

Fryst turrón-cheesecake med kolasås &
mandelkross

VÄLJ EN EFTERRÄTT

M O L E  M A D R E  C O N  C O R D E R O
Lammytterfilé med Mestizos mole & 

stekta grönsaker

B O G A V A N T E
Rågrillad hummer med havtornsolja, 

aioli på fermenterad vitlök & rotsellerichips

S U Q U E T
Fisksoppa med tomat, torsk, lax, 

blåmusslor, och handskalade räkor

Nattbakad griskind med Pedro Xiemenez-glasyr 
& rotselleripuré

P A R R I L L A D A  D E  V E R D U R A S
Grillade grönsaker med olivolja, 

& honungsvinägrett

T A C O  D E  B E R E N J E N A
Taco med aubergineröra, kikärtskräm 

& ugnsrostade körsbärstomater

S T E A K  T A R T A R E
Råbiff med tryffelmajonäs, friterad

schalottenlök, brödkross & vaktelägg

VÄLJ EN RÄTT FRÅN VARJE RUTA

T A R T A R  D E  S A L M Ó N
Het laxtartar med stenbitsrom & citruspärlor

Serverad i krispigt tacoskal 

G A Z P A C H O
Gazpacho på gurka & selleri med majskrisp

toppad med marinerade sojabönor

P A T A T A S  B R A V A S
Friterad färskpotatis med 

tomatsås & aioli

Q U E S O  F R I T O
Friterad ost från Menorca med citruskompott

& PX-inkokta körsbär

S A Q U I T O S  F R I T O S
Knyten fyllda med ostronskivling & tryffel

Serveras i en svampbuljong 

P O S T R E

Chokladfondant med färska bär & 
vaniljglass med smak av olivolja

T O S T A D A  D E  J A M Ó N  I B É R I C O
Rostat bröd med tomat & olivolja. 

Serveras med Jamón Ibérico
Sauterade grönsaker med gräslök- & basilikapesto

toppad med manchego & marconamandlar 

G A M B A S  A L  A J I L L O
Flamberad scampi frästa i vitlök & chili

C A R R I L L E R A  D E  I B É R I C O

Grillad svensk oxfilé med chimichurri, 
jamón krisp & karamelliserad lök
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T A R T A  D E  C H O C O L A T E T A R T A  D E  Q U E S O

N Y Å R S M E N Y

(V) = går att få vegansk

Finns veganskt alternativ

S O L O M I L L O


